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FICHA TECNICA

Referencia

Margarina La Torre Bizcocho 1 kg. L4

Material Gramaje Medidas Tolerancias | Tolerancia bobina | Coeficiente de friccion | Fechay N° de Revisién
Parma nacional S0 gr. Largo sncho +1mm +2 mm 0.3+0.1 18 de Sep 2019
Tmpresion 330 mm 260 mm + + 2O+ U p
Offset O Impresion Digital O Flexografia ® Otro (especificar) Tintas
@ o O OF OF Ol O
Barniz de maquina Barniz UV Barniz a registro Plastificado Pantone Pantone Pantone Pantone Pantone Pantone
Brillante O Mate O Brillante O Mate O Si O No O Si O No O 1535 C 1375 C
Suajado Revisoé Tinta especial Diseino
ibi Jorge Moreno Aldape
O @ | 52420 Bibina Galeano O @ g p
OBSERVACIONES:
) 44 mm 260 mm | 44 mm i
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— — Cada barra de 1 kg contiene:
Tamano de porcién: 59
i 5mm Porciones por presentacion: 200
— Margarina de uso industrial para panaderia y reposteria
c Cantidad por porcion:
g — Des de 1 905 — Contenido energético 18,4 kJ / 28,8 kcal
™ m Sugerencia de uso:
I a " to r re® Para pan bizcocho &; Proteinas 00g
. > s
lipidos) 329
El secreto de| 3 3 Grasas (
1 / €'m
0/mm daestro panadero™ 3 3
Grasa saturada 1,79
Grasa monoinsaturada 1,29
q’ %3 Grasa poliinsaturada 0,39
team sneRe o = Acidos grasos trans
— v (Ti/ Contenido Neto 1kg
Colesterol 0O mg
1kg I 800 ¢ I 600 g I 400 g I 2009
| | | | Carbohidratos (hidratos de carbono) 0,049
AzUucares
Margarina de uso industrial para panaderia y reposteria —
Fibra dietética
— Desde 1905 C i\ Sodio
%L'ﬁ;:x\;fs TEROL Su . .
LLE y SIN COLER el gerencia de uso:
e ® P‘M Para pan bizcocho
€ I l —
o . .
o Vitamina A 0,0
— El secreto def Maest, -
0 panadero™
— — Vitamina A 0,0 ug (equivalentes del retinol por 100 g)
PN Los porcentajes de Ingesta Diaria Sugerida (1.D.S) estan basados
= en la tabla de valores nutrimentales de referencia para la
— Contenido Neto 1 kg — poblacién mexicana basados en la NOM-051-SCF| SSAT1-2010
Informacién Nutrimental
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E linea de atencién Co n te n I o N et o 1 g
al consumidor LOTE Y FECHA DE CADUCIDAD
E — 01800 7145300 IMPRESOS EN EL EMPAQUE
n “www.team.co
A
CONSE‘RVE EL AMBIENTE. «i
woaiome WA .,
Una porcién de 5g aporta
[
| | Grasa Otras Azlcares Sodio Energia Energia
172.35 mm saturada grasas totales por envase
15 kcal 14 kcal 0 kcal 11 mg 29 keal

Ingredientes: Aceite vegetal, aceite vegetal hidrogenado, agua, sal, mono y diglicéridos de acidos grasos
(emulsificante), saborizante artificial, acido citrico (acidulante), sorbato de potasio (conservador),
BHT (antioxidante), beta-caroteno (colorante).

CONSERVESE EN REFRIGERACION
ESTE PRODUCTO CONTIENE TRAZAS DE'LECITINA DE SOYA.
NO SE RECOMIENDA SU USO PARA FREIDO DE ALIMENTOS.

HECHO EN MEXICO POR: TEAM FOODS MEXICO, S.A. DE C.V.

Av. Javier Barros Sierra nUm; 495, Piso 1, Ofic. 01-132
Col. Santa Fe, Del. Alvaro Obregdn
Ciudad de México C.P. 01376 www.team.co
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5 760 kcal

200 porciones
por envase

% de los nutrimentos diarios

CONSERVE EL AMBIENTE.
Deposite el envase
vacio en la basura.

|
LOTE Y FECHA DE CADUCIDAD
IMPRESOS EN EL EMPAQUE




